Z Dworku Zeromskich (5)
KACIK HERBACIANY

Stefan Zeromski zanotowatl w mlodzienczych
»Dziennikach”: ,Moskale posiadaja dwie tylko
rzeczy dobre: herbate i Turgieniewa”. W ciekockim
dworku, tak jak niemal we wszystkich siedzibach
szlacheckich i wielu domach mieszczan w XIX
wieku, herbat¢ parzono i podawano z samowara.
Mozna powiedzie¢, ze ten wspanialy napdj,
o ktorym Adam Mickiewicz pisat, ze to ,,z chinskich
ziot ciagnione tre$ci”’, stal si¢ w naszym kraju
modny i czgsciej spozywany (nie tylko jako lek)
w tym samym okresie, w ktorym modny stal si¢
samowar.

Na zachodzie Europy samowar zwano ,,rosyjska
maszyng herbaciang”. Stal zwykle w pokoju
jadalnym na osobnym stoliku — blyszczacy,
starannie po kazdym uzyciu czyszczony, wazny.
Obok znajdowaly si¢ akcesoria niezbgdne
do zaparzenia i podania herbaty.

Uzywany zawsze, gdy przybywali goscie,
w domowej codzienno$ci rzadziej: latem moze
na ganeczku, wieczorem po zakonczeniu wszystkich
prac, ,,gdy si¢ ksiezyc srebrnobialy nad Lysicy
szczytem  wznosit” —  jak  pisat  Stefan,
w  chlodniejszych porach roku w jadalni,
0 przedwieczornej porze.

Ceremonia parzenia odbywata si¢ nastepujaco: do samowarowego zbiornika wlewano wodg, do rury
grzejnej wktadano wegiel drzewny lub specjalnie przycigte, krotkie szczapki brzozowe i sosnowe szyszkKi.
Zbiornik przykrywano, a na wystajaca rur¢ grzejng zakladano ruszt — galeryjke. Wowczas rozniecano
w rurze zar odpowiednio dtugim zwitkiem zapalonego papieru, zwanym fidybusem.

Samowar, dzigki swemu ksztaltowi wzmacniajacemu rezonans, posiada nadzwyczajne zdolnosci
wydawania dzwigkéw informujacych o stanie gotowania wody: on $piewa, szumi, bulgocze. Gdy
rozpoczynal §piewanie, na galeryjce grzejnej rury stawiano czajniczek z suchg herbata, by si¢ nieco
podgrzat. Zmiany dzwiekéw nastgpowaly powoli, tatwo wiec bylo ustali¢ wiasciwy moment (szum),
kiedy nalezy zalewa¢ herbat¢ wrzatkiem. Czas zaparzania to zwykle cztery minuty, ktore mierzono
klepsydra. Mialki piasek przesypywat si¢ w niej bezszelestnie, trzeba byto obserwowac, kiedy wszystek
znajdzie si¢ w dolnej czesci szklanego pojemnika.

W Polsce herbate podawano w filizankach, w Rosji czesciej w szklankach. Pito ja samg lub
z kawatkami cukru (cukiernica musiala by¢ duza, bo z gtéw cukru, przed podaniem do stotu — jeszcze w
kuchni, tupano tasakiem roznej wielkoSci kawalki). Dodatkiem bywaly tez konfitury, kandyzowane
owoce, miod, mleko.

I tu przypomnienie: przed laty, gdy goécitam w konstancinskim domu pan Zeromskich i czestowana
bytam aromatyczng herbata (wprawdzie nie z samowara, ale zaparzong i podang z duza starannos$cia),
pani Anna wspominata, ze Stefan lubil herbat¢ dobrze ostodzona, do ktorej chetnie przegryzat
konfiturowa wisienke. Czy byt to nawyk wyniesiony z rodzinnego domu, czy pozniejsze upodobanie —
trudno dociec.

W pokoju jadalno-goscinnym ciekockiego dworku, na stylowym dziewietnastowiecznym,
rozktadanym stoliku o profilowanych balaskowych nézkach, posiadajacym dwie wysScietane welurem
szufladki oraz dolng poéleczke (gwoli doktadnosci: stolik ten jest jednym z niewielu mebli, jakie
mogly$smy kupi¢ z Krystyng Nowakowskg za skromne dofinansowanie na wyposazenie dworu z funduszy
Unii Europejskiej) stoi masywny, czterolitrowy samowar cylindryczny. Podarowali go w 2015 roku




Grazyna 1 Stanistaw Szrekowie z Kielc (wybratam ten samowar z pigknej ich kolekcji, kierujac si¢
nie marka ale walorami ekspozycyjnymi).

Powstal w drugiej potowie XIX wicku w manufakturze Wasilija Nikotajewicza Lubimowa w Moskwie.
Samowary tej firmy sprzedawane byty w kilku wigkszych miastach Rosji oraz w Warszawie, Wiedniu,
Berlinie przez Dom Towarowy Mieszcznikowa i Zimnina i jego filie. Po pracach renowacyjno -
konserwatorskich (wykonanych bezinteresownie przez Barbar¢ Wojtowicz-Fladro z Gliwic) jasnieje
blaskiem, zaciekawia jako dobry przyktad rzemiosta artystycznego, ale tez dlatego, ze s3 na nim
wytloczone znaki-medale, §wiadczace 0 udziale i nagrodach w licznych wystawach, ktérym patronowata
carska rodzina.

Obok stoi tzw. herbatnica — metalowa, ozdobnie malowana rosyjska puszeczka z XI1X wieku na listki
herbaciane, podarowana w 2012 roku przez Jana Chmielewskiego z Podzamcza Wloszczowskiego,
a odratowana od calkowitej korozji — na mojg prosbe — bezinteresownie przez konserwatorke Aling
Celichowska z Kielc. Na stole mosi¢zna, zdobiona srebrem, ze szklanym pojemnikiem okazata cukiernica
— imieninowy prezent z 2015 roku wojta Tomasza Lato, w szufladce pod samowarem mate tyzeczki
po naszych przodkach. Udato mi si¢ tez do herbacianego kacika wyszuka¢ i ufundowaé czajniczek,
porcelanowe kubeczki, klepsydre, mosiezne tacki oraz drewniang podstawke na dzbanek z picknym
kaflem z Delft i pozytywka wygrywajaca melodyjke — sygnal, ze herbata podana.

Obrzed parzenia oraz mity aromat i smak herbaty byty Stefanowi Zeromskiemu z domu rodzinnego
w Ciekotach dobrze znane. Ale zdarzato si¢, ze w studenckich latach sieroctwa, biedy i glodu pit ptyn
herbatg nazywany, przyrzadzony bez staranno$ci, z marnych produktow, w nieodpowiednich naczyniach.
Jego reakcjg na t¢ profanacj¢ najlepszego z napojow byly pelne ztosliwej ironii, jadowite, sarkastyczne
stowa: ,,Herbata nie powinna wlasciwie mie¢ smaku rosotu otrzymanego po wygotowaniu funta
uzywanych grzebieni gestych, smak jej, jezeli mi¢ pami¢¢ nie myli, inny jest zupeknie”.

Zycze Czytelnikom milych $wigteczno-noworocznych spotkan przy dobrej, starannie zaparzonej
herbacie.

kustosz Kazimiera Zapatowa



