Z Dworku Zeromskich (11)
KUCHNIA

Do urzadzania kuchni przystapiliSmy wiosng 2014 roku. Palenisko potaczone z piecem chlebowym,
okapem 1 zapieckiem zaprojektowal (con amore) mo6j maz Andrzej, a zbudowali Andrzej i Ryszard
Chrabaszczowie.

Gdy juz piec stal, uswiadomiliSmy
sobie w szczegéOlach, jak wiele
przedmiotow powinno si¢ znalez¢ w tym
nieduzym wngtrzu, by zblizy¢ je jak
najbardziej do wyobrazenia, CO W owym
miejscu byto przed laty. MusieliSmy
zdoby¢ miedziane, zeliwne i mosi¢zne
garnki, rondle, rynki, dzbany, czajniki,
brytfanny, naczynia z fajansu (zwanego
w  czasach rodzicow Zeromskiego
farfurg), z gliny, kamionki, wyroby
z drewna: skopki, niecki, warzechy,
matewki i szufelki, masielnicg (zwana
tez masnica), mtynki i mozdzierze, zelazka, tkaniny i wiele innych. A przede wszystkim meble.

Zaczeto si¢ od przywiezienia z Blizyna od Krystyny i Kazimierza Skowrondéw starenkiego

prowincjonalnego kredensiku kuchennego. Ofiarodawcy dotozyli jeszcze zeliwng dziewigtnastowieczng
okazalg brytfanne (nazywang geS$larka), takiz mozdzierz i kilka innych przedmiotéw. Wiekowa
trzykondygnacyjng potkg-nastawke (po konserwacji) podarowat Tomasz Lato.

Ja wyszukatam i kupilam u antykwariuszy dwie podworskie potki wiszace, zaméwitam wykonanie
przez nieocenionego Romana Kotomanskiego dwu dlugich potek S$ciennych z powtarzalnym,
tzw. falbankowym wzorem. Nabylam tez masywny prostokatny dziewigtnastowieczny stot i dwa
prowincjonalnej roboty krzesta oraz niski, do przysiadania np. przy obieraniu ziemniakdéw, stotek
gospodarski, wykonany wedtug starego wzoru przez Zbigniewa Szustaka. Do tego dodatam sporo
réznych potrzebnych w kuchni dawnych przedmiotow.

Sredniej wielkosci wiejski kufer wyprawowy otrzymali§my nieco poézniej od Stawomira Micka.
Popracowal przy jego renowacji Stawomir Jagu$ — ,,ztota ragczka” na Zeromszczyznie. Na takim wtasnym
kuferku — mniemam — odpoczywata, okrywajac sie zapaska czy wetniang chusta, kucharka Zeromskich —
Matgorzata. Trzymata w nim pewnie caly swdj i synka Antka (,,mlecznego brata” Stefana) skromny
dobytek.

A pbzniej zaczelo sie ustawianie,
uktadanie, zawieszanie darowanych
utensyliow kuchennych. Jest ich ponad
150 - 1 wszystkie wazne, cho¢
na niektére zwiedzajacy spogladaja
z wigkszym niz na inne zacieka-
wieniem. Ot, cho¢by na miedziane
I mosi¢zne rondle i patelnie, zeliwng
wage domowa ze stynnej warszawskiej
firmy Sperlinga, zelazka na wegle
1 na dusze, oryginalne tasaki, lampy




naftowe, mozdzierze zeliwne - blizynskie i mosigzny - krakowski, ktore w tamtych czasach — jak czytam
w literaturze: ,,byly niemal klejnotami rodzinnymi”. Nalezato o nie dba¢, utrzymywaé w btyszczacej
czystosci.

Musze tu napisac, ze kuchnie w drobnoszlacheckich dworkach zajmowaty zwykle wigkszy — niz to jest
U nas — metraz, czasem nawet pot domu z réznymi przegrodami i przestonami. Byty nie tylko miejscem
gotowania positkow, ale tez spizarniami — apteczkami, kacikiem mycia si¢ domownikow, spania czesci
stuzby, niekiedy cieplym i1 bezpiecznym locum wylggu drobiu — jesli w kurniku panowat zigb lub
zakradat si¢ don nocg lis czy kuna. Urzadzajac naszg kuchni¢ skoncentrowalismy si¢ gtoéwnie na funkcji
zwiazanej z przygotowaniem jedzenia.

Eksponatow — jak wspomniatlam wcze$niej — zgromadzili$my sporo. Spora jest tez lista ofiarodawcow,
ktorym za najskromniejszy nawet dar dzigkuje. A byli to (poza wczesniej wymienionymi): Dorota Michta
z rodzing, Krystyna Skowronek z dalekiego Biecza, Marianna, Agnieszka i Wiestaw Kotowie
ze Staszowa, Mirostawa Majewska, Jadwiga Polanska, Anna Studzinska, Joanna Jakuszewska, Gabriela
Gucma z Konskich, Milena 1 Michat Moskalowie, Alicja Rozborska, Matgorzata Lis, Milena Staszewska,
Cecylia Mazurowa, Elzbieta Barcz, Helena Jedrzejczyk, Anna 1 Jerzy Zapalowie, Marianna 1 Kazimierz
Micorek, Danuta Obara, Anna Tomeczko z Krakowa, Janina Spatlwan, Magdalena Smozewska-
Wojcikiewicz oraz nieodzatowani: Jan Chmielewski, Irena Stolarczyk i1 Jan Stawowczyk.

Stylizowane gorne o$wietlenie kuchni zawdzigczamy starszym instruktorom Kieleckiej Choragwi ZHP
im. Stefana Zeromskiego, znanym mi z bardzo wielu pozytywnych dzialan na rzecz patrona.

Szczapy drewna pod piecem, ptécienne woreczki z kaszami, grochem, makiem na polce, wianuszki
suszonych grzybow i czosnku powieszone obok, bukiet i bochny chleba na stole oraz inne elementy
aranzacji czynig to wne¢trze dworku Zywym, bardzo podobajagcym si¢ licznym gosciom z kraju
1 zagranicy, a telewizja raz po raz prezentuje ciekocka kuchni¢ w okoliczno$ciowych $wigtecznych
programach, mowiacych ,,jak to drzewiej bywato”.

kustosz Kazimiera Zapalowa



